Entrantes 5%
Gyozas £ F (especialidad) 10.5

Las gyozas son caseras. 6 unidades.

Gyoza Carne. &+ () De cerdo con caldo tonkotsu.

Gyoza del dia. Las variedades de cerdo con kimchi, verduras y
shiitake fresco van rotando. Pregunta cual tenemos hoy.

Kakuni 872 (especialidad) 7

Platillo de panceta de cerdo cocinado 24 horas a baja
temperatura con un punto de mostaza karashi y cebolleta.

Tsukune 2O< 1 7

Dos brochetas de albéndigas de pollo picado con un toque
de sansho (pimienta japonesa refrescante). Servimos con
una yema de huevo pasteurizado para mojar.

Guiso Estilo Sukiyaki 9 /5 & 8.5
inas lonchas de aguja duroc cocidas a fuego lento en una

salsa de soja, mirin acompanado de seta enoki, cebolla y
cebolleta china. Servimos con un huevo pasteurizado para mojar.

Sashimi de salmon con Shiso 15
DR SV EK

Con salsa sésamo y hoja de shiso.

Sunomono de wakame y pepino 6

EEDY)

Bol de wakame y pepino marinados en vinagre de arroz
y shio koji. Sésamo y katsuobushi.\’

Berenjena con salsa de miso 7
2 LanTFDRRrEHNF

Al vapor con una salsa de miso con jengibre.v

Kimchi + L7 &< 6

Col fermentada.

Bol de arroz T 3
Bol de 100gr de arroz blanco japoneés. \?



Tonkatsu £ AhrD
Tonkatsu & AL D 15.5

Aguja de cerdo (Duroc) empanado en panko y dorado en manteca,
Crujiente por fueray tierno por dentro. Se sirve con col rallada y mostaza
picante. Elige entre nuestras salsas caseras (de verdad) tonkatsu o

salsa de miso y sésamo. (+2,5€ con bol de arroz)

KatshuSando 7'V K <& 16.9

Sandwich japonés aguja de cerdo (Duroc) empanado en panko y dorado
en manteca, servido entre pan de molde tierno con salsa casera de
tonkatsu, col y mostaza picante. (Unidades limitadas).

Moriawase (set para 2 personas) EDRYEHE 25 pp

Incluye un Tonkatsu, 3 entrantes a elegir (Sashimi +2.5€ pp)
y dos boles de arroz. De postre, 2 mochis o una tarta para compartir
segun disponibilidad.

Ramen >— x>
Tonkotsu & 16.9

Caldo de huesos de cerdo y aves que viene acompanado de noodles,
chashu de aguja y panceta, vegetales y un huevo marinado 24 horas.
ELIGE uno de los siguientes aderezos:

Tonkotsu Shio con base de sal de Tavira y katsuobushi.

Tonkotsu Shoyu con base de soja y katsuobushi.

Tonkotsu Miso con un toque picante (+1€). J‘

Vegetariano miso cremoso \>% )77k 16.9

Caldo de verduras cocidas a fuego lento, con ligera cremosidad.

Este ramen viene con noodles coronados con zanahoria marinada, setas
..--""-""-I

de cardo, shiitake y kikurage, y con un ajitsuke. Versiones:v

W

Ramen sin caldo &
Tantanmen iﬂbﬁ (para remover) S S F 16.9

Ramen sin caldo en una salsa picante de guindilla y sésamo para
mezclar con los noodles. Viene acompanado con la tradicional carne

picada de miso, huevo hilado, cebolleta y zanahoria. Versiones: \,"




Postres - —+
Tarta de queso F—RAF—e (Especialidad) 6

De elaboracion propia. Utilizamos queso de cabra de
menos de 12 dias de curacion de la Sierra de Madrid.
Quesos pasteurizados.

Tarta de queso con Yuzu. Con una cremosidad
perfecta. Suave al paladar. Este citrico de Asia oriental
refresca y aporta toques que podemos percibir como
mandarina o Iima.v

Tarta chocolate blanco matcha. 7
AR T4 FFgaAl— pPr—FaREEk

Tarta de chocolate blanco, matchay cacao.\(’

Daifuku (Mochi) <72 e

De elaboracidon propia. Para chuparse los dedos. Sélo

elaboramos 100 a la semana.
Yogurt con chocolate blanco y yuzu

ROA MFadatmwmFRBRDOI—7IVE

Daifuku del dia. Hay variedades que van rotando.
Mango y hierbabuena, chocolate negro y naranja amarga o
té verde. Pregunta cual tenemos hoy.

Bebidas &&ud

Cerveza Kirin Ichiban 4
Mahou Tostada 0,0 4
Sake (150ML) / (280ML) 8/14
Ramune &4
Té verde frio 3.5
Coca Cola / Zero 2.5
San Pellegrino (500ML) 4

Extras BH bt/ bvE>D
De noodles & X & +2,5

De huevo marinado +1,5€

De caldo extra +8€

De chashu de aguja y panceta +2.5€
Sustituye tu chashu por chashu de cabezada de lomo +2€

Si tienes alguna alergia, por favor, consulta con nuestro equipo.
Te podran dar una lista completa de alergenos.



